Blanszownik taSmowy

Profesjonalne systemy dla przemystu spozywczego i chemicznego

Zastosowanie

Blanszownik tasmowy jest urzgdzeniem stuzgcym do
wstepnego gotowania pokrojonych warzyw, z uwzglednie-
niem tych delikatnych i narazonych na uszkodzenia.

Przy pomocy blanszownika tasmowego mozna blanszo-
wac prawie wszystkie warzywa, ziemniaki czy grzyby.
Wskazane jest rozdrobni¢ duze i nieksztattne warzywa (np.
kalafior, marchew, buraki, ziemniaki itp.). Mozliwe jest
réwniez przystosowanie konstrukcji do warzyw ptywajg-
cych.

Opis

Blanszownik tasmowy sktada sie z wanny, w ktérej umiesz-
czona jest taSma azurowa z elementami zabierajgcymi.
Wanna wypetniona jest wodg o okreslonej temperaturze.
Tasma napedzana jest przez zespét napedowy z regulowa-
nymi obrotami. Blanszowane produkty przesuwane sg
wzdtuz wanny, a w koncowej czesci wyprowadzane sg
powyzej poziomu wody do wysypu.

Dane techniczne

Konstrukcja blanszownika tasmowego wykonana jest ze
stali kwasoodporne;j.

Czas blanszowania: 8 do20 [min]

15 do 40 [min]
Wydajnosé: od 1.500 do 3.000 [kg/h]
Zuzycie pary: 0,4 do 0,6 [t/h]
Cisnienie: - 0,6 [MPa]

* Parametry technologiczne, konstrukcja i jej poszczegodlne
elementy sg kazdorazowo dostosowywane do potrzeb
klienta.
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Oferowane urzadzenia moga roznic sie od przedstawionych na zdjeciach
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