Linia do produkcji marynat grzybowych

Profesjonalne systemy dla przemystu spozywczego i chemicznego

Opis

Pierwszym etapem produkcji marynat grzybowych jest reczne przygotowanie surowca polegajgce na:
* czyszczeniu (ucinaniu recznym ogonkow i korzonkéw w przypadku grzybow)

* segregacji

* odpiaszczeniu na stole wibracyjnym ze strumieniem wodnym.

Umyte grzyby transportowane sg do zbiornika przenosnikiem zabierakowym. W napetnionym zbiorni-
ku grzyby sg gotowane, a nastepnie wedrujg do zbiornika chtodzenia i ptukania. W kohcowym etapie
pracownik nakfada grzyby do stoikéw, ktore wczesniej sg myte i dostarczane przez producenta.
Napetnione grzybami stoiki zalewane sg marynatg grzybowg przygotowang w oddzielnym pomiesz-
czeniu oraz w innym zbiornikach wedtug receptury producenta.

Instalacja wyciggu powietrza sktada sie z okapdéw oraz rur, ktére zostang podtgczone do centralnej
aspiracji pomieszczenia produkcyjnego. W proponowanej linii technologicznej nie ma procesu paste-
ryzacji. Przy stosowaniu octu spirytusowego nie jest konieczna pasteryzacja, ale linia produkcyjna
moze byC rozszerzona o stacje pasteryzaciji.

Dane techniczne

Parametry technologiczne, konstrukcja i jej poszcze-
golne elementy sg kazdorazowo dostosowywane do
potrzeb klienta.
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Oferowane urzadzenia moga roznic sie od przedstawionych na zdjeciach
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