Zastosowanie

Krochmalnia grochowa

Profesjonalne systemy dla przemystu spozywczego i chemicznego

Maka z grochu to produkt weglowodanowy bogaty w skrobie natywng i biatko. Produkt jest rowniez
bogaty w amyloze, ktdra sprzyja jego zelowaniu. Skrobia z grochu staje sie alternatywg w przemy-
Sle spozywczym i skrobiowym. Skrobia i biatko grochu sg wykorzystywane jako:

« Zrodto biatka w diecie wegetarianskiej i weganskiej, odzywki dla sportowcéw, koktajle proteinowe

* Substytuty zelatyny do zup i deseréw

« Zywno$¢ bezglutenowa
» Surowce do produkcji opakowan biodegradowalnych.
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Dane techniczne

Powierzchnia produ

kcyjna - 1032 m?

GROCHOWE

900 kg/h

Parametry technologiczne, konfiguracje urzgdzen i konstrukcja jest kazdorazowo dostosowywana

do potrzeb klienta.
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