Blanszownik rurowy

Profesjonalne systemy technologiczne dla przemystu spozywczego i chemicznego

Zastosowanie:

Urzadzenie przeznaczone jest do blanszowania surowcéw spo-
zywczych (owoce, warzywa, grzyby, mieso, ryby itd.).

Zalety

Mozliwos¢ petnej automatyzacji (automatyczna regulacja tem-
peratury i czasu). Wykonanie kwasoodporne. Niskie zuzycie energii
i wody. Duza elastycznos¢ w przypadku czasu blanszowania i tempe-
ratury.

Opis ogdlny:

Blanszowanie jest obrébka cieplng polegajaca na krotkotrwatym
ogrzaniu odpowiednio przygotowanego surowca w celu uzyskania
odpowiednich wiasnosci organoleptycznych, inaktywacji enzymow
lub/i usuniecia drobnoustrojéw. Ogrzewanie surowca realizowane
jest w zaleznosci od rozwiagzania konstrukcyjnego przez zanurzenie
w wodzie o temperaturze bliskiej 1000, lub poprzez bezposrednie
ogrzewanie parg wodng. Projektujemy blanszowniki rurowo-$lima-
kowe o dziataniu ciggtym. Korpus blanszownika wykonany jest z rury
kwasoodpornej. Elementem roboczym jest wat ze slimakiem. Wste-
ga Slimaka powoduje przesuniecie produktu z dolnego potozenia
w strone wylotu, w przeciw pradzie do przeptywajacej goracej wody.
Podgrzanie wody nastepuje w wyniku bezposredniego wtrysku pary
wodnej. Przetozenie napedu, w zaleznosci od rozwiazania, przekfad-
nia pasowa, taricuchowa, motoreduktor. Regulacja czasu blanszowa-
nia poprzez zmiane obrotéw slimaka.

Dane techniczne:

Konstrukcje blanszownikéw przystosowane sg do rodzaju blan-
szowanego surowca. Parametry procesu dobierane sa w zaleznosci od
procesu technologicznego i indywidualnych ustalen z klientem.

Zatadunek

Oferowane urzadzenia moga roznic sie od przedstawionych na zdjeciach
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