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“Profesjonalne systemy technologiczne dla przemys³u spo¿ywczego i chemicznego”

Oferowane urz¹dzenia mog¹ ró¿niæ siê od przedstawionych na zdjêciach

Linia marynat grzybowych

Opis dzia³ania linii
Opis dzia³ania linii: Pierwszym etapem produkcji marynat 
grzybowych jest rêczne przygotowanie surowca, które 
polega na: czyszczeniu (ucinaniu rêcznym ogonków i 
korzonków w przypadku grzybów) segregacj i  
odpiaszczeniu na stole wibracyjnym ze strumieniem 
wodnym. Umyte grzyby transportowane s¹ do zbiornika 
przenoœnikiem zabierakowym. W nape³nionym zbiorniku 
zachodzi gotowanie grzybów, które nastêpnie wêdruj¹ do 
zbiornika ch³odzenia i p³ukania grzybów. W koñcowym 
etapie pracownik nak³ada grzyby do s³oików, które 
wczeœniej s¹ myte i dostarczane przez producenta. 
Nape³nione grzybami s³oiki zalewane s¹ marynat¹ 
grzybow¹ przygotowan¹ w oddzielnym pomieszczeniu 
oraz w innym zbiornikach wed³ug receptury producenta. 
Instalacja wyci¹gu powietrza sk³ada siê okapów oraz rur, 
które zostan¹ pod³¹czone do centralnej aspiracji 
pomieszczenia produkcyjnego. W proponowanej linii 
technologicznej nie ma procesu pasteryzacji. Przy 
stosowaniu octu spirytusowego nie jest konieczna 
pasteryzacja. Linia produkcyjna mo¿e byæ rozszerzona o 
stacjê pasteryzacji.

Zespo³y uk³adu
1. Stacja przygotowania grzybów

(segregacja, czyszczenie, odpiaszczanie), 
przenoœnik taœmowy, stó³ wibracyjny, 
zbiornik na piasek i filtracje wody

2. Przenoœnik taœmowy zabierakowy z
zasobnikiem

3. Prowadnica pozioma dla zbiornika z
grzybami, Belka UDT

4. Uk³ad doprowadzenia pary (stacja
przygotowania)

5. Uk³ad odprowadzenia kondensat.
6. Zbiornik gotowania grzybów
7. Zbiornik ch³odzenia i p³ukania grzybów
8. Przenoœnik taœmowy do s³oików przy

nak³adaniu grzybów
9. Przenoœnik oraz zbiornik przy

nape³nianiu s³oików marynat¹
10. Konstrukcja okapów odci¹gu powietrza
11. Zbiornik gotowania marynaty
12. Pompa oraz armatura przy gotowaniu

marynaty
13. Zbiornik ch³odzenia marynaty
14. Pompa oraz armatura przy ch³odzeniu

marynaty
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